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Na co zwrócić uwagę przy wyborze
wykonawcy zabudowy baru
Zabudowa baru to nie tylko estetyczna lada, ale przede wszystkim ergonomiczne miejsce pracy,
trwała konstrukcja i dobrze przemyślane strefy zaplecza. Błędy na etapie wykonawstwa skutkują
problemami w codziennej obsłudze, stratami czasu i awariami sprzętu. Poniższa lista pomoże Ci
rzetelnie porównać wykonawców i uniknąć kosztownych pomyłek.

ERGONOMIA I FUNKCJONALNOŚĆ
☐ Czy układ baru jest projektowany z uwzględnieniem logiki pracy – od przyjęcia zamówienia po
wydanie napoju?
☐ Czy wykonawca uwzględnia podział na strefy robocze (kawa, alkohol, zmywak, kasa, magazyn)?
☐ Czy projekt zakłada odpowiednią wysokość i głębokość blatów – zarówno roboczych, jak i
konsumenckich?
☐ Czy zintegrowano otwory na odpady, uchwyty na szkło, ociekacze, szuflady chłodnicze?

MATERIAŁY I KONSTRUKCJA
☐ Czy zastosowane materiały są odporne na wilgoć, środki chemiczne i intensywną eksploatację?
☐ Czy powierzchnie robocze są wykonane z materiałów higienicznych – np. stal nierdzewna, kompakt
HPL, granit, konglomerat?
☐ Czy fronty i elementy dekoracyjne są trwałe i łatwe do utrzymania w czystości?
☐ Czy zaplecze baru jest wentylowane i ma odpowiednią przestrzeń serwisową?

INTEGRACJA SPRZĘTU I INSTALACJI
☐ Czy wykonawca uwzględnia montaż ekspresów, chłodziarek, kostkarek, zlewów, armatury?
☐ Czy w zabudowie przewidziano miejsce na urządzenia i dostęp do podłączeń (woda, odpływ, prąd)?
☐ Czy konstrukcja umożliwia późniejszy serwis urządzeń – bez konieczności demontażu zabudowy?
☐ Czy elementy mocowane są trwale, ale bez problemów przy ewentualnym demontażu lub
zmianach?

DOSTAWA, MONTAŻ I OBSŁUGA
☐ Czy wykonawca realizuje zabudowę „pod klucz” – od projektu po montaż na miejscu?
☐ Czy projekt uwzględnia warunki lokalu (np. mała powierzchnia, narożniki, strefy na świeżym
powietrzu)?
☐ Czy znany jest czas realizacji – od pomiaru do montażu i uruchomienia?
☐ Czy oferowany jest serwis pogwarancyjny lub modernizacja po latach?

PORÓWNYWANIE OFERT
☐ Czy każda oferta zawiera dokładną specyfikację materiałów, urządzeń i wykończeń?
☐ Czy porównujesz nie tylko wygląd projektu, ale też trwałość konstrukcji i komfort obsługi?
☐ Czy wiesz, co jest wliczone w cenę – projekt, transport, wniesienie, montaż, podłączenia?
☐ Czy wykonawca ma realizacje w gastronomii i może je udokumentować (zdjęcia, referencje,
kontakt do obiektów)?

Zabudowa baru to inwestycja, która codziennie wpływa na wydajność pracy, odbiór lokalu i
utrzymanie higieny. Wybierając wykonawcę, nie kieruj się tylko wyglądem wizualizacji – liczy się
trwałość, funkcjonalność i doświadczenie w realnych warunkach gastronomicznych.
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