Na co zwrocic uwage przy wyborze mebli ze
stali nierdzewnej?

Meble ze stali nierdzewnej to standard w gastronomii, hotelach, laboratoriach i obiektach
medycznych. Gwarantuja higiene, trwatos¢ i odpornos¢ na intensywna eksploatacje. Niewlasciwy
wybor moze prowadzi¢ do korozji, trudnosci w utrzymaniu czystosci i nadmiernych kosztéw serwisu.

PROJEKT I FUNKCJONALNOSC

] Czy meble sa dopasowane do charakteru obiektu (gastronomia, hotel, medycyna, przemyst)?
[] Czy przewidziano odpowiednie wymiary i uktad ergonomiczny do pracy personelu?

(] Czy meble maja regulowane nézki dla latwego wypoziomowania na nieréwnym podtozu?

0 Czy zaplanowano zabudowe modutowa umozliwiajaca tatwe rozbudowywanie w przysztosci?

MATERIAL I JAKOSC

[ Czy zastosowano stal nierdzewna gatunku AISI 304 (odpornos¢ na wilgo¢ i kwasy) czy AISI 316
(dla SPA i stref basenowych)?

[0 Czy grubos¢ blachy wynosi min. 0,8-1,2 mm dla stotéw i powierzchni roboczych?

[0 Czy spawy i laczenia wykonano w sposdb higieniczny, bez szczelin gromadzacych
zanieczyszczenia?

[0 Czy powierzchnia jest matowa (tatwiejsza w utrzymaniu) czy polerowana (bardziej
reprezentacyjna)?

RODZAJE MEBLI

[ Czy w projekcie uwzgledniono stoly robocze, szafy, regaty, wozki, zlewy, okapy i nadstawki?
[ Czy stoty robocze maja ranty zabezpieczajace przed spltywaniem ptynow?

0 Czy szafy i regaly wyposazone sa w potki regulowane na wysokosé?

0 Czy przewidziano meble mobilne na kétkach (z blokada), jesli wymagana jest czesta zmiana
ustawienia?

HIGIENA I BEZPIECZENSTWO

0 Czy wszystkie powierzchnie sa tatwe do dezynfekcji i odporne na silne srodki czyszczace?

[0 Czy krawedzie i narozniki sa zaokraglone dla bezpieczenstwa personelu i tatwego sprzatania?
0 Czy zlewy maja odpowiednia gtebokos¢ i sa spawane (bez silikonowych uszczelnien)?

0 Czy okapy wyposazono w filtry przeciwttuszczowe tatwe do mycia w zmywarce?

TRWAEOSC I EKSPLOATACJA

[ Czy stal jest zabezpieczona przed korozja w strefach o wysokiej wilgotnosci (np. kuchnie, pralnie,
SPA)?

[ Czy konstrukcja wytrzymuje duze obciazenia (np. stoty robocze min. 200-300 kg)?

[0 Czy meble posiadaja certyfikaty jakosci i higieniczne (PN-EN, HACCP)?

[ Czy producent zapewnia mozliwo$¢ wymiany elementéw (np. potek, drzwi, kotek)?

MONTAZ I SERWIS

[ Czy meble dostarczane sa w catosci spawane (wieksza wytrzymatosc) czy sktadane (Yfatwiejszy
transport)?

[] Czy dostawca oferuje montaz na miejscu oraz dopasowanie do istniejacych instalacji wod.-kan. i
wentylacji?

(] Czy producent udziela min. 2-5 lat gwarancji?

[0 Czy dostepny jest szybki serwis gwarancyjny i pogwarancyjny?
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KOSZTY I OPEACALNOSC

0 Czy porownano oferty kilku producentéw pod katem ceny i jakosci wykonania?

[0 Czy uwzgledniono koszty transportu, montazu i ewentualnej personalizacji (np. wymiary na
zamowienie)?

[ Czy inwestycja w stal nierdzewna pozwoli ograniczy¢ koszty eksploatacji dzieki wieloletniej
trwatosci?

[ Czy wyliczono catkowity koszt uzytkowania (TCO) w cyklu 10-15 lat?

Pamietaj: meble ze stali nierdzewnej to inwestycja dltugoterminowa - najlepiej sprawdzaja sie modele

wykonane z AISI 304 dla gastronomii i hoteli oraz AISI 316 w strefach wilgotnych i basenowych.
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