Checklista: jak wybrac¢ markize
gastronomiczna do restauracji, kawiarni lub
hotelu

Markiza gastronomiczna powinna nie tylko zacienia¢ ogrodek lub wejscie do lokalu, ale
tez pasowac do elewacji, wytrzymac codzienng prace w sezonie i by¢ dobrze
zamontowana. Btedy przy wyborze konstrukgji, tkaniny lub automatyki moga oznaczac
szybsze zuzycie, problemy przy wietrze i dodatkowe koszty serwisu. Ponizej masz 5
najwazniejszych obszarow, ktére warto sprawdzi¢ przed zamdéwieniem markizy.

Miejsce montazu i funkcja markizy

Najpierw trzeba ustali¢, czy markiza ma ostania¢ ogrodek, wejscie, witryne, taras
hotelowy czy pojedyncza strefe stolikdw.

e Czy markiza ma chroni¢ gtownie przed stoncem, lekkim deszczem, wiatrem czy
ma tez petni¢ funkcje reklamowg?

» Czy lepsza bedzie markiza tarasowa, koszowa, sklepowa, boczna czy pionowa
typu refleksol?

» Czy szerokosC i wysieg wystarczg do zacienienia stolikow w godzinach
najwiekszego nastonecznienia?

» Czy markiza nie bedzie kolidowac z drzwiami, oknami, szyldem, oSwietleniem,
kamerami lub ruchem pieszych?

Konstrukcja, kaseta i odpornos¢ na uzytkowanie

W gastronomii markiza pracuje intensywniej niz w domu, dlatego wazna jest sztywnos¢
konstrukcji i ochrona tkaniny po zwinieciu.

» Czy konstrukcja jest dobrana do szerokosci, wysiegu i czestego rozktadania w
sezonie?

» Czy warto doptacic¢ do potkasety lub petnej kasety, aby lepiej chroni¢ materiat i
mechanizm?

e Czy ramiona, uchwyty i profile s wystarczajaco solidne dla ogrédka
restauracyjnego?

» Czy producent okresla dopuszczalne warunki uzytkowania, szczegdlnie przy
wietrze i deszczu?
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Tkanina, kolor i wyglad elewacji

Tkanina wptywa na komfort gosci, trwatos¢ markizy i odbiér lokalu z zewnatrz.

» Czy materiat ma odpowiednig odpornos¢ na promieniowanie UV, blakniecie,
zabrudzenia i wilgo¢?

» Czy kolor markizy pasuje do elewacji, stolarki, szyldu i stylu restauracji lub
hotelu?

e Czy potrzebny jest nadruk logo, nazwy lokalu lub grafiki reklamowej na falbanie
albo poszyciu?

» Czy tkanina nie zaciemni nadmiernie wnetrza lokalu ani nie pogorszy widocznosci
witryny?

Naped, automatyka i bezpieczehnstwo

Przy wiekszych markizach reczne zwijanie szybko staje sie niewygodne, a brak czujnikéw
moze zwiekszy¢ ryzyko uszkodzenia.

» Czy markiza ma byc¢ sterowana korbg, silnikiem, pilotem, przetacznikiem czy
systemem smart?

e Czy przy duzej powierzchni potrzebny jest czujnik wiatru, stofca lub
automatyczne zwijanie?

e Czy doprowadzono zasilanie do miejsca montazu i uwzgledniono koszt prac
elektrycznych?

» Czy personel bedzie mégt szybko zwing¢ markize przy nagtej zmianie pogody?

Cena, montaz i zakres oferty

Najnizsza cena czesto obejmuje samg markize, bez montazu, kotew, elektryki, transportu
I uruchomienia.

e Czy oferta obejmuje produkt, pomiar, transport, montaz, regulacje i instruktaz
obstugi?

» Czy osobno wyceniono kotwy chemiczne, montaz przez ocieplenie, podnosnik lub
rusztowanie?

e Czy wiadomo, ile kosztujg doptaty do silnika, pilota, czujnika wiatru, nadruku i
lepszej tkaniny?

» Czy dostawca zapewnia gwarancje, serwis, czesci zamienne i mozliwos¢ wymiany
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poszycia po kilku sezonach?

Pamietaj: markiza gastronomiczna powinna byc¢ dobierana do konkretnego lokalu, a nie
tylko do ceny z katalogu. Najwazniejsze s wymiary, konstrukcja, tkanina, sposob
montazu, automatyka i realne warunki pracy w sezonie. Dobra oferta powinna
pokazywac petny koszt: markize, montaz, zasilanie, dodatki, gwarancje i serwis.
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