Checklista - Na co zwrocic uwage przy
wyborze pieca konwekcyjno-parowego?

Piec konwekcyjno-parowy to jedno z najwazniejszych urzadzen w profesjonalnej kuchni. Zle dobrany
model moze oznaczac¢ nie tylko wysokie rachunki, ale tez przestoje w pracy i dodatkowe koszty
serwisu. Sprawdz kluczowe kwestie, zanim zlozysz zamdwienie.

Rodzaj i wielkos¢ pieca

0 Czy pojemnos¢ pieca (np. 4, 6, 10 lub 20 GN) odpowiada wielkosci Twojej kuchni i liczbie
wydawanych porcji?

[0 Czy piec zmiesci sie w przewidzianym miejscu i ma zapewniona odpowiednia wentylacje?
0 Czy wybrales zasilanie dostosowane do warunkéw w lokalu (gazowe lub elektryczne)?

Cena i koszty

0 Czy masz swiadomos¢, ze do ceny zakupu trzeba doliczy¢ koszty instalacji, transportu i pierwszego
uruchomienia?

0 Czy policzyltes orientacyjne rachunki za energie w skali miesiaca i roku?

[ Czy uwzglednites koszt akcesoriow (blachy GN, sondy, srodki do czyszczenia)?

0 Czy porownates ceny kilku modeli, aby sprawdzi¢ stosunek jakosci do kosztu uzytkowania?

Funkcje dodatkowe

[ Czy potrzebujesz systemu automatycznego mycia i czy budzet obejmuje jego doptate?
[0 Czy sonda termiczna jest w standardzie czy jako ptatna opcja?

[ Czy regeneracja i chtodzenie szokowe to funkcje faktycznie potrzebne w Twoim lokalu?
[ Czy urzadzenie posiada intuicyjny panel sterowania i programy automatyczne?

Nowy czy uzywany

0 Czy rozwazasz zakup uzywanego pieca i wiesz, ze mozesz zaoszczedzi¢ nawet 40-60%?

[0 Czy masz pewnos$¢ co do stanu technicznego i historii serwisowej urzadzenia uzywanego?
[ Czy dostawca uzywanego sprzetu oferuje cho¢by ograniczong gwarancje?

Serwis i gwarancja

0 Czy gwarancja obejmuje wszystkie kluczowe podzespoty (m.in. grzaltki, elektronike, uktad pary)?
[ Jaki jest deklarowany czas reakcji serwisu w przypadku awarii?

[0 Czy w razie powaznej usterki dostawca zapewnia urzadzenie zastepcze?

0 Czy dostep do czesci zamiennych jest tatwy i szybki?

Dostawca i wsparcie

] Czy dostawca ma doswiadczenie w obstudze gastronomii podobnej wielkosci do Twojej?
0 Czy przedstawit Ci szczegétowe dane techniczne, a nie tylko ogdlna oferte?

[ Czy otrzymasz szkolenie z obstugi pieca dla pracownikéw kuchni?

[0 Czy znasz koszty ewentualnego serwisowania po okresie gwarancji?
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