Na co zwrocic uwage przy wyborze zmywarki
kapturowej do gastronomii?

Zmywarka kapturowa to standard w srednich i duzych kuchniach hotelowych i restauracyjnych.
Umozliwia szybkie i higieniczne mycie duzej ilo$ci naczyn w systemie przeptywowym. Jej prawidtowy
wybor wplywa na wydajnos¢, koszty eksploatacji i komfort pracy personelu.

FUNKCJONALNOSC URZADZENIA

[ Czy wydajnos¢ odpowiada potrzebom lokalu (np. 40-70 koszy/godzine)?

[ Czy kaptur otwiera sie lekko i ergonomicznie (system wspomagania podnoszenia)?
0 Czy mozliwe jest mycie naczyn o wiekszych gabarytach (np. garnkow, blach GN)?
0 Czy dostepne sa rézne programy mycia (krotki, standardowy, intensywny, eco)?

[ Czy system posiada automatyczne dozowanie detergentow i nabtyszczacza?

[0 Czy przewidziano funkcje automatycznego ptukania i samoczyszczenia komory?

WYDAJNOSC I EKONOMIA

[ Jakie jest zuzycie wody na cykl (np. 2-3 litry)?

] Czy urzadzenie wyposazono w system odzysku ciepta z pary wodnej?

[ Czy dostepne jest podiaczenie do cieptej wody, aby ograniczy¢ koszty energii?

] Czy pompa myjaca ma odpowiednia moc (np. min. 0,75-1,1 kW) dla intensywnego mycia?

] Czy zmywarka posiada filtracje wielostopniowa chronigca wode i pompy przed zanieczyszczeniami?
[ Czy przewidziano tryb eco do pracy w godzinach mniejszego obciazenia?

HIGIENA I BEZPIECZENSTWO

0 Czy temperatura ptukania osiaga min. 82-85°C dla dezynfekcji naczyn?

0 Czy zbiornik i kaptur wykonano ze stali nierdzewnej AISI 304 (lub wyzszej jakosci AISI 316)?
[0 Czy uszczelki i zawiasy sa odporne na intensywna eksploatacje i wysoka temperature?

[ Czy zastosowano zawdr zwrotny zapobiegajacy cofaniu sie brudnej wody do instalacji?

[ Czy urzadzenie spetnia wymagania HACCP i posiada certyfikat CE?

[ Czy zmywarka wyposazona jest w zabezpieczenia przed przegrzaniem i zwarciem?

OBSLUGA I KOMFORT PRACY

[0 Czy kaptur podnosi sie bez uzycia duzej sity (system sprezynowy lub gazowy)?

0 Czy panel sterowania jest intuicyjny (np. cyfrowy wyswietlacz lub ekran dotykowy)?

0 Czy zmywarka informuje o koncu cyklu dZzwiekiem lub sygnatem swietlnym?

0 Czy filtry i kosze mozna tatwo wyjac i wyczysci¢ bez uzycia narzedzi?

0 Czy przewidziano mozliwos¢ ustawienia maszyny w linii z podajnikami wejsciowymi i wyjSciowymi?
[0 Czy poziom hatasu jest dostosowany do pracy w kuchni (<65 dB)?

SERWIS I GWARANCJA

[] Jaki jest okres gwarancji (min. 24 miesiace)?

0 Czy producent zapewnia serwis 24/7 z krétkim czasem reakcji (np. 2-4 h)?
0 Czy czesci zamienne dostepne sa w Polsce i z krotkim terminem dostawy?
[ Czy oferowane sa ptatne pakiety serwisowe z regularnymi przegladami?

[ Czy urzadzenie umozliwia zdalna diagnostyke i monitorowanie pracy (IoT)?

KOSZTY I INSTALACJA

[ Jaki jest koszt zakupu (netto) wraz z dostawa i montazem?

[ Czy potrzebne jest zasilanie tréjfazowe (400 V, 16-32 A)?

[ Czy instalacja wymaga odptywu podtogowego oraz zmiekczacza wody?

data wydruku 09-09-2025



(] Czy producent oferuje szkolenie personelu w cenie urzadzenia?
[0 Czy uwzgledniono koszty eksploatacyjne (woda, prad, chemia)?
[ Czy istnieje mozliwos¢ leasingu lub wynajmu urzadzenia?

Pamietaj: Zmywarka kapturowa powinna by¢ sercem strefy zmywania w duzej kuchni. Wydajnos¢ i
niezawodnos$¢ przektadaja sie na sprawna obstuge gosci, a energooszczedne rozwiazania znaczaco
obnizaja koszty eksploatacji.
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