Checklista dla inwestora - Na co zwrocic
uwage przed zakupem pieca tunelowego?

Piec tunelowy to kluczowe urzadzenie w produkcji masowej pieczywa, ciast, pizzy czy wyrobéw
cukierniczych. Jego wybor decyduje o wydajnosci zaktadu, kosztach energii oraz jakosci wypiekow.
Zla decyzja moze skutkowac stratami produkcyjnymi i kosztownymi przestojami. Ponizsza checklista
pomoze Ci podjac¢ wlasciwa decyzje.

PRZEZNACZENIE I WYDAJNOSC

[ Czy piec bedzie wykorzystywany do wypieku chleba, butek, pizzy, ciast czy ciastek?

[ Jaka jest przewidywana wydajnos¢ dzienna (np. tysiace sztuk pieczywa lub kilkaset pizz na
godzine)?

0 Czy przewidziano dtugos¢ i szerokos¢ tunelu dostosowana do wielkosci produkcji i hali?

[ Czy system transportu (tasmociag, ptyty kamienne, siatka metalowa) odpowiada rodzajowi
wypiekow?

TYP PIECA I ZRODEO ENERGII

[0 Czy wybrano piec elektryczny, gazowy, olejowy czy opalany pelletem?

0 Czy moc pieca i zrédto energii sa dostosowane do mocy przytaczeniowej zaktadu?

[ Czy system nagrzewania (konwekcyjny, promiennikowy, kamienny) zapewnia réwnomierny
wypiek?

[ Czy przewidziano system odzysku ciepta i energooszczedne sterowanie?

PARAMETRY TECHNICZNE

0 Jaki jest zakres temperatur pieca i czy speinia wymagania dla réznych produktéw (150-350°C, a w
specjalistycznych nawet 500°C)?

0 Czy piec ma sekcje grzewcze z mozliwoscia regulacji temperatury niezaleznie dla réznych stref
tunelu?

[ Czy przewidziano mozliwos¢ parowania (do wypieku chleba i butek)?

[ Jaka jest szybko$¢ przesuwu tasmy i mozliwos¢ jej regulacji?

[ Czy piec posiada system kontroli wilgotnosci?

KONSTRUKCJA I MATERIALY

[] Czy piec wykonany jest ze stali nierdzewnej odpornej na wysoka temperature i korozje?
[ Czy izolacja termiczna minimalizuje straty ciepta i nagrzewanie hali?

0 Czy tasma transportowa lub plyty wypiekowe sa tatwe do czyszczenia i wymiany?

[0 Czy drzwiczki inspekcyjne zapewniaja wygodny dostep do wnetrza tunelu?

[ Czy piec ma zabezpieczenia przeciwpozarowe i system odprowadzania spalin (dla modeli
gazowych/olejowych)?

INSTALAC]JA I INFRASTRUKTURA

0 Czy hala produkcyjna ma odpowiednia wysokos¢, szerokosc i wentylacje dla pieca tunelowego?
[ Czy przewidziano wzmocniong instalacje elektryczna/gazowa dostosowana do mocy pieca?

[] Czy zaplanowano odpowiednie odciagi i system wentylacji, aby zapobiec przegrzewaniu
pomieszczenia?

[ Czy przewidziano miejsce na zaladunek i roztadunek produktéw oraz ciggi transportowe?

EKSPLOATAC]JA I KOSZTY
[ Jakie jest srednie zuzycie energii/gazu na godzine pracy pieca?
[ Czy piec posiada system automatycznego czyszczenia (CIP) lub tatwo wyjmowane elementy?
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[ Jakie sa koszty serwisowania i dostepnos¢ czesci zamiennych (np. grzaitki, palniki, tasmy)?
[0 Czy producent oferuje umowe serwisowa z regularnymi przegladami?
[0 Czy przewidziano rezerwe budzetowa na modernizacje w przypadku zwiekszenia produkcji?

SERWIS I GWARANCJA

[ Jaki jest okres gwarancji na piec i poszczegodlne elementy (tasmy, palniki, sterowanie)?

(] Czy producent zapewnia serwis w Twoim regionie i jaki jest czas reakcji na zgtoszenie awarii?
[ Czy dostepne sa czesci zamienne w Polsce/UE, aby unikna¢ przestojow produkcyjnych?

[0 Czy przewidziano szkolenie personelu w zakresie obstugi i konserwacji pieca?

[ Czy sterownik pieca ma mozliwos$¢ zdalnej diagnostyki i aktualizacji oprogramowania?

Pamietaj: Piec tunelowy to inwestycja na lata. Im lepiej dopasujesz jego parametry do rodzaju
produkcji i mozliwosci energetycznych obiektu, tym wieksza bedzie wydajnosc i nizsze koszty
eksploatacji. Warto postawi¢ na producenta z doswiadczeniem i sprawnym serwisem.
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