Checklista dla inwestora - Na co zwrocic
uwage przy zakupie gofrownicy
przemystowej?

Gofrownica przemystowa to urzadzenie, ktére pozwala szybko przygotowac duze ilosci gofrow w
jednakowej jakosci. Zty dobor sprzetu (np. za mata moc, niska wydajnosé, staba powtoka) moze
skutkowa¢ dlugim czasem oczekiwania, szybkim zuzyciem urzadzenia i niezadowoleniem gosci.
Ponizsza checklista pomoze Ci wybrac najlepszy model do lokalu gastronomicznego.

PRZEZNACZENIE I WYDAJNOSC

[ Czy urzadzenie bedzie uzywane w hotelowej restauracji Sniadaniowej, kawiarni, food trucku czy
punkcie sezonowym?

[ Ile porgcji gofréw przewiduje sie dziennie (np. 50, 200 czy 500+)?

0 Czy piec ma jedna, dwie czy cztery formy wypiekowe (dla rownoczesnego przygotowania wiekszej
ilosci)?

[] Jaki jest czas pieczenia jednej partii (standardowo 2-4 minuty)?

0 Czy rozwazono zakup kilku urzadzen przy duzej przepustowosci?

PARAMETRY TECHNICZNE

[ Jaka jest moc urzadzenia (najczesciej 1,5-3 kW dla jednej formy, wiecej dla wielostanowiskowych)?
[ Czy zasilanie odpowiada mozliwosciom lokalu (230 V czy 400 V)?

[ Czy urzadzenie ma regulacje temperatury i timer dla powtarzalnych rezultatow?

[0 Czy powierzchnia grzewcza jest pokryta powtoka nieprzywierajaca, odporna na zarysowania?

0 Czy plyty grzewcze mozna wymienia¢ lub tatwo czysci¢?

KONSTRUKC]JA I WYKONCZENIE

0 Czy obudowa wykonana jest ze stali nierdzewnej odpornej na wysoka temperature i tatwej w
czyszczeniu?

[ Czy uchwyty sa izolowane termicznie i ergonomiczne?

[ Czy urzadzenie posiada stabilne ndzki antyposlizgowe?

0 Czy rozmiar wypiekanych gofrow odpowiada standardowi lokalu (np. 16x10 cm, okragte,
serduszka, bubble waffles)?

(] Czy przewidziano tacke ociekowa na resztki ciasta i ttuszczu?

BEZPIECZENSTWO I HIGIENA

[] Czy urzadzenie posiada certyfikaty CE i spetnia normy HACCP?

[0 Czy przewidziano zabezpieczenia przed przegrzaniem i automatyczne wylaczanie w razie awarii?
[ Czy elementy maja gtadkie powierzchnie utatwiajace czyszczenie i dezynfekcje?

[ Czy przewody zasilajace sa odporne na temperature i tatwe do wymiany?

[ Czy obsluga moze bezpiecznie czysci¢ urzadzenie bez ryzyka porazenia pradem (wodoodporne
wlaczniki)?

EKSPLOATAC]JA I SERWIS

[ Jaki jest sredni czas nagrzewania urzadzenia?

[ Jakie sa miesieczne koszty energii przy przewidywanym obtozeniu?

0 Czy dostepne sa czesci zamienne (plyty, termostaty, uchwyty) i jaki jest czas ich dostawy?
[ Czy producent oferuje serwis gwarancyjny i pogwarancyjny w regionie?

[0 Czy przewidziano szkolenie personelu w zakresie prawidtowej obstugi i konserwacji?
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KOSZTY CALKOWITE

0 Czy w cene zakupu wliczono transport i instalacje?

0 Czy uwzgledniono koszt akcesoriow (np. dodatkowych ptyt, szczotek do czyszczenia)?

[] Czy przewidziano rezerwe budzetowa na czesci eksploatacyjne (uszczelki, powtoki, uchwyty)?
0 Czy rozwazono stosunek ceny do przewidywanej wydajnosci (koszt jednej porcji gofra)?

0 Czy wybrano model energooszczedny przy duzej intensywnosci pracy?

Pamietaj: Gofrownica przemystowa to urzadzenie, ktore przyciaga gosci i generuje szybki zwrot
inwestycji, ale tylko jesli jest dopasowana do realnego obcigzenia i spetnia wymogi higieny oraz
bezpieczenstwa.
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