Na co zwrocic uwage przy wyborze automatu
do lodow?

Automat do lodow to urzadzenie, ktére moze znaczaco zwiekszy¢ atrakcyjnosc oferty
gastronomicznej w hotelu, kawiarni, restauracji czy punkcie sezonowym. Odpowiednio dobrany
model zapewni wysoka wydajnos¢, powtarzalng jakos$¢ lodéw i ekonomiczna eksploatacje. Btedna
decyzja moze skutkowa¢ awariami, wysokimi kosztami i niezadowoleniem gosci.

PRZEZNACZENIE I FUNKCJONALNOSC

0 Czy urzadzenie ma stuzy¢ w kawiarni, lodziarni, food trucku, hotelu czy punkcie sezonowym?

[0 Czy planowana jest produkcja lodéw wtoskich, amerykanskich, sorbetéw czy mrozonych jogurtow?
0 Czy wybrano model stotowy (kompaktowy) czy wolnostojacy (dla duzej wydajnosci)?

[0 Czy przewidziano jeden czy dwa smaki + opcje mixu?

WYDAJNOSC

0 Czy wydajnos¢ urzadzenia (np. 15-25 I/h dla matych lokali, 30-50 1/h dla srednich, 60+ 1/h dla
duzych punktéw) odpowiada przewidywanemu ruchowi?

[ Czy automat moze pracowac w trybie ciaglym w godzinach szczytu?

0 Czy pojemnos¢ zbiornikdw na mieszanke jest wystarczajaca (np. 5-10 1)?

0 Czy przewidziano szybkie chtodzenie startowe, aby unikna¢ przerw w sprzedazy?

CHLODZENIE I ZASILANIE

[] Czy urzadzenie dziata w systemie chtodzenia powietrzem (tatwiejsze w montazu) czy woda
(cichsze, wydajniejsze przy intensywnej pracy)?

[ Czy zasilanie to 230 V (modele mniejsze) czy 400 V (wydajniejsze, przemystowe)?

00 Czy moc urzadzenia zapewnia stabilne utrzymanie temperatury (min. 2-4 kW dla modeli srednich)?
0 Czy maszyna ma funkcje chtodzenia pojemnikow w trybie standby (zapobiega rozmrazaniu
mieszanki)?

HIGIENA I CZYSZCZENIE

[0 Czy elementy majace kontakt z mieszanka sa tatwo demontowalne i przystosowane do mycia w
zmywarce?

[ Czy urzadzenie posiada funkcje automatycznego ptukania lub mycia CIP (Cleaning in Place)?

[] Czy uszczelki i mieszadta sa tatwo dostepne i odporne na intensywne uzytkowanie?

0 Czy material pojemnikéw i slimakow posiada certyfikaty do kontaktu z zywnoscia (CE, PZH)?

BEZPIECZENSTWO

[0 Czy maszyna posiada zabezpieczenie przed przegrzaniem i blokade pracy na sucho?
[ Czy uktad chtodzenia ma kontrole cisnienia i temperatury?

(] Czy wloty i mechanizmy ruchome sa zabezpieczone przed przypadkowym kontaktem?
[ Czy urzadzenie spetnia normy CE i HACCP?

DESIGN I WYGODA OBSEUGI

[ Czy panel sterowania jest czytelny i prosty w obstudze (np. dotykowy wyswietlacz)?

0 Czy urzadzenie ma mozliwo$é regulacji konsystencji i napowietrzenia lodéw?

[ Czy wysokos$¢ wylewki umozliwia napemianie réznych naczyn (kubki, rozki, pucharki)?
0 Czy obudowa ze stali nierdzewnej jest odporna na zarysowania i tatwa w czyszczeniu?

SERWIS I TRWALOSC
[ Czy producent oferuje gwarancje (min. 2 lata) i szybki serwis pogwarancyjny?
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(] Czy dostepne sa czesci zamienne (uszczelki, slimaki, mieszadta, sprezarki)?
[0 Czy urzadzenie przystosowane jest do pracy w trybie cigglym w sezonie letnim?
[ Czy firma zapewnia szkolenie z obstugi i konserwac;ji?

KOSZTY I OPEACALNOSC

0 Czy wykonano kalkulacje kosztéw zakupu w odniesieniu do spodziewanej sprzedazy?
0 Czy uwzgledniono koszty energii, mieszanki lodowej, wafli i dodatkow?

[ Czy przewidziano regularne koszty serwisu i wymiany czesci eksploatacyjnych?

0 Czy inwestycja zwroci sie w planowanym sezonie (ROI - Return on Investment)?

Pamietaj: automat do lodow to atrakcyjna inwestycja z szybkim zwrotem, szczegoélnie w
miejscowosciach turystycznych czy obiektach hotelowych. Najlepiej wybiera¢ urzadzenia z systemem
chtodzenia standby, funkcja automatycznego mycia i wysoka wydajnoscia.
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