Na co zwrocic uwage przy zakupie kontenera
gastronomicznego?

Zakup kontenera gastronomicznego to nie tylko wybor wielkosci i koloru. Réznice w konstrukcji,
wyposazeniu i zgodnos$ci z normami sanepidu moga zadecydowac o sukcesie lub problemach
inwestycji. Ta checklista pomoze Ci poréwnac oferty i unikng¢ kosztownych btedéw.

Konstrukcja i izolacja

(] Czy kontener wykonany jest z plyt warstwowych o odpowiedniej grubosci (np. 80-100 mm)?
(] Czy posiada izolacje termiczna dostosowang do uzytkowania catorocznego?

[] Czy zastosowano materiaty zmywalne i atestowane przez sanepid?

[0 Czy dach, podtoga i narozniki sa zabezpieczone przed wilgocia i przeciekami?

Instalacje wewnetrzne

[ Czy kontener zawiera instalacje elektryczna i wodno-kanalizacyjna?

[ Czy rozplanowanie instalacji jest zgodne z uktadem urzadzen gastronomicznych?
[] Czy dostepny jest osobny przytacz wody czystej i odptyw dla szarej wody?

[ Czy przewidziano miejsce pod wentylacje i odprowadzenie oparéw?

Wyposazenie i adaptacja

[ Czy kontener dostarczany jest z zabudowa wewnetrzna i szafkami?

[0 Czy uwzgledniono miejsce na sprzet gastronomiczny (piece, chtodnie, zmywarki)?
[ Czy jest miejsce wydzielone na strefe mycia, obrébki wstepnej i wydawania?

[0 Czy projekt wnetrza spetnia wymogi inspekcji sanitarne;j?

Transport, montaz i odbiory

[0 Czy cena obejmuje transport i posadowienie kontenera?

0 Czy kontener mozna tatwo przeniesc¢ lub zdemontowac¢ w razie potrzeby?

[ Czy sprzedawca pomaga w uzyskaniu odbiorow sanepidu i nadzoru budowlanego?

Serwis i gwarancja

[0 Czy producent oferuje serwis gwarancyjny i pogwarancyjny?

[0 Czy konstrukcja ma dokumentacje, certyfikaty i atesty?

0 Czy istnieje mozliwos¢ rozbudowy lub modernizacji w przysztosci?

Pamietaj: przed zamowieniem kontenera warto wysta¢ zapytanie do kilku firm jednoczesnie i
poréwnac nie tylko ceny, ale takze zakres ustug i dostepnos¢ terminéw. To mozliwe za darmo na
portalu zwiadowca.pl.
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