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Checklista dla inwestora – Na co zwrócić
uwagę przed wyborem nagłośnienia do
restauracji?
Nagłośnienie w restauracji ma ogromny wpływ na atmosferę, komfort gości i odbiór marki. Źle
dobrany system (np. zbyt głośny, zniekształcający dźwięk lub nierównomiernie rozłożony) może
zniechęcić klientów, zamiast poprawić ich doświadczenia. Poniższa checklista pomoże Ci zaplanować
odpowiedni system audio do lokalu gastronomicznego.

PRZEZNACZENIE I CHARAKTER LOKALU
☐ Czy nagłośnienie ma służyć do tła muzycznego, czy także do komunikatów (np. w strefach
konferencyjnych, eventowych)?
☐ Czy przewidziano różne strefy dźwięku (np. sala główna, bar, ogródek letni, toalety)?
☐ Czy styl muzyki ma być stały (ambient, jazz, pop) czy dostosowywany w zależności od pory dnia i
rodzaju wydarzeń?
☐ Czy lokal planuje organizować koncerty, DJ sety lub występy na żywo (wymagane mocniejsze
nagłośnienie)?

SPRZĘT I KONSTRUKCJA SYSTEMU
☐ Czy wybrano głośniki sufitowe, ścienne czy kolumny wolnostojące – dopasowane do estetyki
wnętrza?
☐ Czy głośniki mają odpowiednią moc RMS i pasmo przenoszenia, aby zapewnić czysty dźwięk przy
niskiej głośności?
☐ Czy w systemie przewidziano wzmacniacze z możliwością podziału na strefy audio?
☐ Czy głośniki i okablowanie mają certyfikaty trudnopalności (ważne w lokalach publicznych)?
☐ Czy w ogródku letnim zaplanowano głośniki odporne na warunki atmosferyczne (IP65)?

JAKOŚĆ I DYSTRYBUCJA DŹWIĘKU
☐ Czy liczba i rozmieszczenie głośników zapewnia równomierne pokrycie sali dźwiękiem?
☐ Czy system pozwala na utrzymanie niskiego poziomu głośności bez strat jakości (ważne przy
rozmowach gości)?
☐ Czy zaplanowano oddzielne sterowanie głośnością w różnych strefach (np. ciszej w sali VIP,
głośniej w barze)?
☐ Czy przewidziano regulację balansu basów i sopranów dla poprawy komfortu akustycznego?
☐ Czy zastosowano maty akustyczne lub sufity dźwiękochłonne, jeśli sala ma duży pogłos?

STEROWANIE I FUNKCJONALNOŚĆ
☐ Czy system umożliwia sterowanie muzyką z poziomu telefonu, tabletu lub panelu naściennego?
☐ Czy przewidziano możliwość korzystania z playlist online, radia internetowego lub serwisów
streamingowych (Spotify, Deezer)?
☐ Czy istnieje możliwość zaprogramowania scen dźwiękowych (np. śniadania, kolacje, eventy)?
☐ Czy przewidziano wejścia mikrofonowe do komunikatów lub występów na żywo?
☐ Czy system ma zabezpieczenia przed nieuprawnioną zmianą głośności przez personel?

INSTALACJA I BEZPIECZEŃSTWO
☐ Czy przewidziano estetyczne prowadzenie kabli w ścianach, suficie lub listwach maskujących?
☐ Czy wzmacniacze i sterowniki są umieszczone w odpowiednio wentylowanym miejscu
technicznym?
☐ Czy gniazda i okablowanie są zabezpieczone przed wilgocią i uszkodzeniami mechanicznymi?
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☐ Czy system ma ochronę przed przepięciami i nagłymi skokami napięcia?
☐ Czy wykonawca posiada doświadczenie w montażu nagłośnienia w lokalach gastronomicznych?

EKSPLOATACJA I KOSZTY
☐ Jakie są koszty energii przy codziennym użytkowaniu systemu (np. 10–12 godzin dziennie)?
☐ Czy przewidziano serwis gwarancyjny i pogwarancyjny w regionie?
☐ Czy dostępne są części zamienne (głośniki, wzmacniacze, sterowniki) i jaki jest czas ich dostawy?
☐ Czy w umowie określono czas reakcji serwisu w razie awarii (ważne przy pełnym obłożeniu lokalu)?
☐ Czy system pozwala na łatwe rozbudowanie w przyszłości (np. dodanie kolejnych głośników)?

Pamiętaj: Nagłośnienie restauracji powinno być dyskretne, równomierne i bezpieczne. To nie
koncertowa sala, lecz przestrzeń, gdzie goście mają czuć komfort rozmowy przy odpowiednim tle
muzycznym.
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