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Zabudowa Baru na Wymiar – Checklista przed
zamówieniem projektu i wykonania
Zabudowa baru na wymiar to nie tylko kwestia estetyki, ale przede wszystkim funkcjonalności,
ergonomii pracy i trwałości materiałów. Wiele problemów wychodzi dopiero po otwarciu lokalu –
dlatego warto zadbać o szczegóły już na etapie planowania. Ta checklista pomoże Ci porównać oferty
i uniknąć kosztownych błędów.

PLANOWANIE I UKŁAD FUNKCJONALNY
☐ Czy masz przygotowany rzut pomieszczenia z wymiarami i mediami (woda, prąd, odpływy)?
☐ Czy zaplanowano logiczny ciąg pracy (zmywak, strefa drinków, serwis, kasa)?
☐ Czy uwzględniono miejsce na sprzęt barowy (kostkarka, ekspres, chłodziarka, blender)?
☐ Czy wysokość i głębokość blatów będą wygodne do pracy (najczęściej: roboczy 90–95 cm, barowy
110–115 cm)?
☐ Czy rozdzielono część techniczną od ekspozycyjnej?

MATERIAŁY I WYKOŃCZENIE
☐ Czy materiały użyte w blatach i frontach są odporne na wilgoć, alkohole i środki czyszczące?
☐ Czy przewidziano zabezpieczenia przed zalaniem (np. ranty, odpływy w blatach)?
☐ Czy fronty i półki ekspozycyjne są łatwe w czyszczeniu i odporne na uszkodzenia?
☐ Czy elementy metalowe są wykonane ze stali nierdzewnej, a nie zwykłej malowanej?

WYKONANIE I MONTAŻ
☐ Czy oferta zawiera dokładny projekt z wizualizacją, rzutem z góry i wymiarami?
☐ Czy wykonawca zajmuje się też demontażem starej zabudowy (jeśli dotyczy)?
☐ Czy ustalono sposób wniesienia i montażu (w tym dostęp do lokalu, windy, godziny pracy)?
☐ Czy w ofercie zawarto transport, montaż, poziomowanie i ewentualne przeróbki na miejscu?

WSPÓŁPRACA I GWARANCJA
☐ Czy wykonawca ma doświadczenie w realizacjach dla gastronomii lub hoteli?
☐ Czy oferta zawiera pisemną gwarancję na zabudowę (meble, blaty, elementy techniczne)?
☐ Czy przewidziano serwis pogwarancyjny lub szybkie wsparcie w razie uszkodzenia?
☐ Czy zespół odpowiada za pomiar i dopasowanie pod rzeczywiste warunki lokalu?

PORÓWNYWANIE OFERT
☐ Czy porównujesz oferty o podobnym zakresie: projekt + wykonanie + montaż + transport?
☐ Czy sprawdziłeś, czy podana cena zawiera sprzęt barowy, czy tylko zabudowę?
☐ Czy każda oferta zawiera listę użytych materiałów i systemów (np. zawiasy, prowadnice)?
☐ Czy zapytałeś, co NIE jest ujęte w cenie – np. podłączenia, elektryka, elementy dekoracyjne?

Pamiętaj: Źle zaprojektowana lub niedopasowana zabudowa baru może znacząco utrudnić pracę
personelu i obniżyć tempo obsługi. Nie patrz tylko na wygląd – sprawdzaj funkcjonalność, materiały i
szczegóły montażu. To one decydują, czy inwestycja się zwróci.
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