Na co zwrocic uwage przy wyborze
wyposazenia baru?

Bar jest wizytdwka lokalu - to tu goscie spedzaja czas i oceniaja profesjonalizm obstugi. Odpowiednie
wyposazenie decyduje o szybkosci serwisu, jakosci drinkéw i atmosferze miejsca.

PODSTAWOWE URZADZENIA BAROWE

[0 Czy zaplanowano profesjonalny ekspres do kawy i mtynek dostosowane do obcigzenia?
[ Czy bar wyposazono w blender gastronomiczny i shaker elektryczny do koktajli?

[] Czy przewidziano kostkarke do lodu o wydajnosci dopasowanej do ruchu w lokalu?

[0 Czy w barze znajduje sie chtodziarka na napoje, piwo i wina?

[ Czy przewidziano zmywarke barowa do szkta o krétkim cyklu mycia (1-2 minuty)?

0 Czy lodéwki podblatowe i witryny ekspozycyjne sa tatwo dostepne dla obstugi?

STREFA PRACY BARMANA

0 Czy blat roboczy jest wykonany ze stali nierdzewnej odpornej na wilgo¢ i uderzenia?

(] Czy przewidziano odpowiednig liczbe zlewow i komor barowych (mycie, ptukanie, 16d)?
[0 Czy rozmieszczenie urzadzen zapewnia ergonomie pracy i szybki dostep do sktadnikow?
[ Czy szuflady, poiki i regaly pozwalaja na tatwe przechowywanie alkoholu i akcesoriéw?
0 Czy w barze zastosowano odpowiednie oswietlenie robocze i dekoracyjne (LED, RGB)?
[ Czy przewidziano system odprowadzania wody i odptywy liniowe pod barem?

SZK:O0 I AKCESORIA

[ Czy kawiarnia posiada pelny zestaw szkta (do wina, piwa, drinkow, koktajli, whisky)?
[ Czy dostepne sa shakery, muddlery, miarki, tyzki barowe i sitka?

[0 Czy przewidziano stojaki i suszarki do szkta barowego?

0 Czy w barze sa dyspensery do syropow i przypraw barmanskich?

[ Czy lodéwki i witryny maja miejsce na dekoracje (owoce, ziola, syropy)?

[ Czy zaplanowano menu barowe (drukowane i elektroniczne)?

HIGIENA I BEZPIECZENSTWO

] Czy urzadzenia maja certyfikaty CE i spelniaja normy HACCP?

[] Czy zastosowano materiaty tatwe do czyszczenia i odporne na srodki dezynfekcyjne?

[ Czy przewidziano osobny zlew i stanowisko do mycia akcesoriow barowych?

[0 Czy bar ma odpowiednia wentylacje i klimatyzacje (szczegélnie w klubach i hotelach)?

[ Czy zabezpieczono miejsce przechowywania alkoholu przed dostepem 0s6b nieupowaznionych?
0 Czy blaty i podtogi sa antyposlizgowe i odporne na zalania?

TECHNOLOGIA I SYSTEMY SPRZEDAZY

[ Czy przewidziano nowoczesny system POS z integracjq platnosci i stanow magazynowych?
[ Czy terminale ptatnicze obstuguja ptatnosci karta, telefonem i BLIK?

0 Czy system umozliwia szybkie rozliczanie rachunkéw indywidualnych i grupowych?

[0 Czy przewidziano system zarzadzania happy hours i promocjami?

[0 Czy w barze zainstalowano monitoring wizyjny (dla bezpieczenstwa i kontroli)?

[ Czy system oswietlenia i muzyki jest sterowany z panelu barowego lub aplikacji?

DESIGN I DOSWIADCZENIE GOSCIA

0 Czy bar ma efektowna lade frontowa dopasowana do stylu lokalu (drewno, kamien, szkto, LED)?
0 Czy oswietlenie dekoracyjne buduje klimat (np. pod$wietlane poéiki na alkohole)?

0 Czy rozmieszczenie krzesel barowych zapewnia komfort gosci i prywatnos$¢ rozméw?
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0 Czy péiki ekspozycyjne na alkohol sa atrakcyjnie podswietlone i tatwo dostepne dla barmana?
] Czy przewidziano miejsca ,instagramowe” - fotogeniczne detale w strefie baru?
[] Czy aranzacja baru wspiera storytelling marki hotelu lub restauracji?

KOSZTY I FINANSOWANIE

[0 Czy kosztorys obejmuje urzadzenia, meble, szkto i akcesoria barowe?

[ Czy przewidziano rezerwe budzetowa na dekoracje i elementy wystroju?

[0 Czy wliczono koszty eksploatacyjne (prad, woda, chemia, serwis)?

0 Czy mozliwe jest leasingowanie ekspresow, chtodziarek i kostkarek?

0 Czy ROI uwzglednia zwiekszenie sprzedazy dzieki efektownej aranzacji baru?

0 Czy dostawcy oferuja pakiety serwisowe i rabaty przy dtugoterminowej wspétpracy?

Pamietaj: Profesjonalnie wyposazony bar to nie tylko funkcjonalnos¢, ale tez element marketingu -

dobrze zaprojektowana strefa barowa przyciaga gosci i zacheca do wiekszych zamdwien.
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