Na co zwrocic uwage przy wyborze opakowan
gastronomicznych?

Opakowania gastronomiczne maja kluczowe znaczenie w branzy HoReCa - odpowiadaja za Swiezos$¢
potraw, estetyke serwowania i bezpieczenstwo transportu. Niewtasciwy wybor moze prowadzi¢ do
strat finansowych, niezadowolenia klientow i probleméw z ekologia.

FUNKCJONALNOSC I RODZAJE OPAKOWAN

0 Czy przewidziano rézne typy opakowan: do daf goracych, zimnych, ptynnych i deseréw?

[J Czy dostepne sa pojemniki termiczne utrzymujace ciepto przez min. 30-45 minut?

[ Czy opakowania umozliwiaja bezpieczny transport bez ryzyka wyciekow?

0 Czy dobrano wielkosci i ksztatty dostosowane do menu (zestawy obiadowe, pizza, sushi, satatki)?

MATERIALY I JAKOSC

] Czy materiat opakowan jest dostosowany do kontaktu z zywnoscia (atest PZH, znak kieliszka i
widelca)?

0 Czy pojemniki do goracych dan sa odporne na temperature i nie odksztatcaja sie?

(] Czy wybrane opakowania nadaja sie do uzycia w mikrofaléwce lub piekarniku (dla dan
podgrzewanych)?

0 Czy pokrywki i zamkniecia zapewniaja szczelnos¢ i trwato$¢ w transporcie?

EKOLOGIA I TRENDY

[] Czy stosowane opakowania sa biodegradowalne lub kompostowalne (papier, trzcina cukrowa, PLA,
drewno)?

[ Czy przewidziano ograniczenie plastiku jednorazowego zgodnie z dyrektywa SUP UE?

0 Czy wizerunek marki wspiera ekologiczne podejscie (np. nadruki ,eco friendly”, certyfikaty)?

] Czy wybrane materiaty nadaja sie do recyklingu i fatwo segreguja sie po uzyciu?

ESTETYKA I BRANDING

0 Czy opakowania dobrze sie prezentuja i podkreslaja charakter lokalu?

0 Czy mozliwe jest nadrukowanie logo, koloréw firmowych i elementéw graficznych?

[] Czy przewidziano personalizowane naklejki, banderole lub pieczatki?

[ Czy design opakowan wpisuje sie w trendy gastronomiczne (np. kraftowe, minimalistyczne)?

HIGIENA I BEZPIECZENSTWO

(] Czy opakowania sa zapakowane i dostarczane w sposob chronigcy przed zabrudzeniem?
[ Czy posiadaja certyfikaty bezpieczenstwa w kontakcie z zywnoscia (BPA free, PZH)?

0 Czy pokrywki i pojemniki mozna zamknac¢ bez ryzyka przypadkowego otwarcia?

0 Czy pojemniki nie przenosza zapachow i smakéw na potrawe?

LOGISTYKA I MAGAZYNOWANIE

0 Czy opakowania sa dostarczane w odpowiednich ilosciach i pakowane tak, aby tatwo je
przechowywac?

0 Czy rozmiary i ksztatty sa ujednolicone, aby zoptymalizowaé magazynowanie?

0 Czy przewidziano transport w stanie ztozonym (oszczednos¢ miejsca)?

[] Czy dostawca zapewnia ciggtos¢ dostaw bez ryzyka brakow?

KOSZTY I OPEACALNOSC
0 Czy porownano ceny jednostkowe réznych materiatow (plastik, papier, trzcina cukrowa)?
] Czy przewidziano koszt personalizacji (nadruki, naklejki)?
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[ Czy wybrano rozwigzania ograniczajace straty - np. zestawy dopasowanych pojemnikow z jedna
pokrywka?

0 Czy wykonano kalkulacje kosztu opakowania w przeliczeniu na jedno zaméwienie i catos¢
miesiecznych dostaw?

Pamietaj: opakowania gastronomiczne to element wizytowki lokalu - wplywaja na pierwsze wrazenie
klienta i jego decyzje o powrocie. Warto postawi¢ na funkcjonalnosé, ekologie i estetyke
jednoczesnie.
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