Checklista: jak wybra¢ maszyne do lodow
(frezery i automaty)

Maszyna do loddow to kluczowe urzadzenie w lodziarni i gastronomii - wptywa na jakos¢
produktu, tempo sprzedazy i koszty dziatalnosci. Zle dobrany sprzet powoduje straty
surowca, problemy z wydajnoscia i awarie w sezonie. Ponizej masz 5 najwazniejszych
obszarow, ktére warto sprawdzi¢ przed wyborem frezera lub automatu do lodow.

Typ maszyny i rodzaj lodéw

Najpierw trzeba dopasowac urzgdzenie do rodzaju oferowanych lodéw.

* Czy potrzebujesz frezera do lodéw rzemiesIniczych (gatkowych) czy automatu do
lodow soft?

e Czy planujesz produkcje na miejscu, czy tylko wydawanie gotowego produktu?

e Czy urzadzenie odpowiada profilowi lokalu: lodziarnia, kawiarnia, restauracja,
sezonowy punkt?

 Czy dostawca jasno ttumaczy réznice miedzy typami maszyn?

Wydajnos¢ i tempo pracy
Maszyna musi nadazyc¢ za ruchem klientédw, szczegdlnie w sezonie.

» Czy wydajnosc (I/h lub porcje/h) odpowiada planowanej sprzedazy?

» Czy urzadzenie utrzymuje jakos¢ produktu przy duzym obcigzeniu?

e Czy mozliwa jest ciggta produkcja bez dtugich przerw technologicznych?
» Czy przewidziano zapas wydajnosci na godziny szczytu?

Jakos¢ lodéw i parametry technologiczne

To one decydujg o smaku, strukturze i powtarzalnosci produktu.

» Czy maszyna zapewnia odpowiednig napowietrzalnos¢ (overrun)?

» Czy kontrola temperatury i konsystencji jest stabilna?

e Czy mozliwa jest regulacja parametrow dla réznych receptur?

» Czy urzadzenie gwarantuje powtarzalny efekt niezaleznie od operatora?
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Obstuga, czyszczenie i higiena

W gastronomii liczy sie tatwos¢ utrzymania czystosci i szybka obstuga.

e Czy maszyna jest fatwa w rozktadaniu i czyszczeniu?

e Czy posiada programy automatycznego mycia lub uproszczone procedury
higieniczne?

» Czy czas czyszczenia nie ogranicza pracy w godzinach sprzedazy?

e Czy urzadzenie spetnia wymagania sanitarne dla gastronomii?

Koszty, serwis i eksploatacja

O optacalnosci decyduje nie tylko zakup, ale catkowity koszt uzytkowania.

e Czy znasz koszt zakupu, instalacji i uruchomienia maszyny?

» Czy uwzgledniono koszty energii, serwisu i czesci eksploatacyjnych?

e Czy dostepny jest szybki serwis w sezonie?

» Czy poréwnujesz oferty pod katem catkowitego kosztu pracy urzadzenia, a nie
tylko ceny?

Pamietaj: maszyna do lodéw musi by¢ dopasowana do rodzaju produktu i intensywnosci
sprzedazy. Kluczowe sg wydajnos¢, jakos¢ lodéw i niezawodno$¢ w sezonie. Dobra oferta
powinna jasno pokazywad, ile porcji jestes w stanie sprzedad i jaki bedzie realny
koszt ich produkgji.
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