Na co zwrocic uwage przy wyborze witryny
chlodniczej?

Witryna chtodnicza to nie tylko urzadzenie do przechowywania produktéw w odpowiedniej
temperaturze, ale tez wazny element ekspozycji w gastronomii, hotelarstwie i handlu. Zle dobrany
model moze powodowa¢ wysokie rachunki za energie, problemy z utrzymaniem temperatury i
nieatrakcyjna prezentacje towaru.

PRZEZNACZENIE 1 FUNKCJONALNOSC

0 Czy witryna ma stuzy¢ do ekspozycji ciast, deseréw, napojoéw, kanapek, miesa czy produktéw
garmazeryjnych?

[0 Czy wybrano witryne pionowa (drzwi frontowe), lade chtodnicza czy model przeszklony do
samoobstugi?

0 Czy pojemnos¢ i liczba potek odpowiadaja planowane;j ilosci i réznorodnosci produktéw?

0 Czy urzadzenie posiada strefy o roznej temperaturze (np. dla napojéw i deseréw)?

PARAMETRY CHLODNICZE

[ Czy zakres temperatur jest dostosowany do rodzaju przechowywanych produktéw (np. +2°C do
+8°C dla nabialu i ciast)?

0 Czy chlodzenie jest statyczne (tansze, ale mniej rownomierne) czy wymuszone (wentylator -
rownomierna temperatura)?

[ Czy urzadzenie posiada szybki system odszraniania (automatyczny lub pétautomatyczny)?

[ Czy zastosowano czynnik chtodniczy zgodny z normami ekologicznymi (np. R290 - propan)?

ENERGOOSZCZEDNOSC I EKONOMIA

0 Czy witryna ma klase energetyczna A lub wyzsza (dla nizszych rachunkow)?
[] Czy zastosowano energooszczedne oswietlenie LED?

] Czy drzwi sa wyposazone w szybe zespolona z powtoka antykondensacyjna?
[ Czy sprezarka i uktad chlodniczy maja niski pobor energii i cicha prace?

KONSTRUKCJA I MATERIALY

[] Czy szyby sa hartowane i odporne na uszkodzenia?

0 Czy potki maja regulowana wysokos¢ i sa wykonane z materiatléw tatwych w czyszczeniu (stal
nierdzewna, szklo)?

[0 Czy witryna ma solidne uszczelki drzwiowe zapobiegajace utracie zimna?

0 Czy obudowa jest odporna na zarysowania i tatwa do utrzymania w czystosci?

ESTETYKA I PREZENTACJA PRODUKTOW

0 Czy oswietlenie LED podkresla wyglad produktow i nie zmienia ich naturalnych barw?

[ Czy szyby sa zabezpieczone przed parowaniem i zapewniaja peina widocznos¢ zawartosci?
[ Czy witryna ma atrakcyjny design dopasowany do wnetrza lokalu?

[ Czy przewidziano mozliwos¢ brandingu (logo, grafiki, personalizowane wykonczenie)?

HIGIENA I BEZPIECZENSTWO

[0 Czy urzadzenie spetnia normy HACCP i posiada odpowiednie certyfikaty sanitarne?

[ Czy wnetrze witryny jest latwe w myciu i odpornie na dziatanie srodkow dezynfekujacych?
[ Czy tacki ociekowe i system odprowadzania wody sa proste w obstudze?

[ Czy witryna posiada system alarmowy przy wzroscie temperatury powyzej normy?

SERWIS I EKSPLOATAC]JA
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[ Czy producent oferuje gwarancje min. 2 lata oraz szybki serwis gwarancyjny i pogwarancyjny?
[ Czy dostepne sa czesci zamienne (sprezarki, szyby, uszczelki) na rynku lokalnym?

[ Czy uktad chtodniczy jest tatwy do konserwacji i czyszczenia (np. wymienne filtry)?

[ Czy producent zapewnia wsparcie techniczne i szkolenie dla personelu?

KOSZTY I OPEACALNOSC

0 Czy poréwnano ceny witryn réznych producentow pod katem jakosci, parametréw i zuzycia
energii?

] Czy oszacowano miesieczne koszty eksploatacji (energia, serwis, czyszczenie)?

0 Czy witryna zapewni wlasciwa ekspozycje i zwiekszy sprzedaz produktow premium?

00 Czy wybrano model skalowalny - z mozliwoscia rozbudowy o kolejne moduty?

Pamietaj: witryna chtodnicza to potaczenie funkcjonalnosci i marketingu - jej zadaniem jest nie tylko

utrzymanie produktéw w swiezosci, ale tez zwiekszenie sprzedazy poprzez atrakcyjna ekspozycje.
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