Na co zwrocic uwage przy wyborze zmywarki
gastronomicznej?

Zmywarka gastronomiczna to kluczowe urzadzenie w kazdej profesjonalnej kuchni hotelowej,
restauracyjnej czy cateringowej. Pozwala zachowac higiene, oszczedza czas i wode, a jej niewlasciwy
wybor moze prowadzi¢ do przestojow, wyzszych rachunkdw i niezadowolenia gosci.

PROJEKT I FUNKCJONALNOSC

[ Czy zmywarka bedzie uzywana do szkta, naczyn stotowych, garnkow, czy wszystkich typéw
naczyn?

[0 Czy wybrano typ urzadzenia odpowiedni do lokalu:

¢ podblatowa - dla kawiarni i matych lokali,

e do szkla (barowa) - do kieliszkow i szklanek,

e uniwersalna kapturowa - dla restauracji i hoteli,

 tunelowa / tasmowa - dla duzych kuchni zbiorowego zywienia?

[ Czy przewidziano wydajnos$¢ dostosowana do liczby positkéw (np. 30-60 koszy/h)?
0 Czy dostepna jest opcja krotkich cykli mycia (np. 1-2 minuty dla szkta w barach)?

PARAMETRY TECHNICZNE

0 Czy urzadzenie dziata na prad 230 V czy 400 V (tréjfazowe - dla wiekszej wydajnosci)?

[] Czy przewidziano moc grzewcza odpowiednia do szybkiego podgrzewania wody (bojlery 6-12 kW)?
] Czy zmywarka ma system oszczedzania wody (np. 2-3 litry na cykl)?

0 Czy dostepna jest funkcja wyparzania (85-90°C) dla pelnej dezynfekcji naczyn?

HIGIENA I BEZPIECZENSTWO

[] Czy urzadzenie speinia normy HACCP i posiada certyfikaty CE?

[ Czy przewidziano automatyczny dozownik detergentu i nabtyszczacza?

] Czy zmywarka posiada filtr wielostopniowy chronigcy pompe przed zabrudzeniami?
[ Czy system samooczyszczania utatwia utrzymanie higieny po zakonczeniu pracy?

KONSTRUKCJA I MATERIALY

[ Czy komora mycia wykonana jest ze stali nierdzewnej AISI 304 (odporna na korozje)?

0 Czy kosze sa ergonomiczne i pasuja do rodzaju naczyn (szkto, talerze, sztuéce, garnki)?

[ Czy drzwi i uszczelki sa solidne, odporne na intensywne uzytkowanie i wysokie temperatury?

[0 Czy wnetrze zmywarki ma zaokraglone krawedzie dla tatwego czyszczenia i odprowadzania wody?

ERGONOMIA I WYDAJNOSC

[0 Czy obstuga urzadzenia jest intuicyjna (np. panel dotykowy z ikonami)?

[ Czy cykle mycia sa dostosowane do rodzaju zabrudzen (lekko, srednio i mocno zabrudzone
naczynia)?

0 Czy zmywarka pracuje cicho (wazne w otwartych barach i kuchniach hotelowych)?

00 Czy mozna latwo uzupeknia¢ sol, nabtyszczacz i detergenty bez przerywania pracy?

DODATKOWE FUNKC]JE

[ Czy dostepna jest funkcja soft start (delikatne mycie szkta)?

0 Czy zmywarka ma opcje odzysku ciepta (zmniejsza koszty energii)?

[] Czy dostepny jest system osmozy do wody dla idealnie czystego szkta bez polerowania?
[ Czy przewidziano automatyczne zamykanie drzwi i czujniki poziomu wody?
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SERWIS I TRWALOSC

[ Czy producent oferuje gwarancje (min. 2 lata) i szybki serwis 24/7?

[ Czy dostepne sa czesci zamienne (pompy, grzatki, kosze) od reki?

[ Czy konstrukcja przewidziana jest do pracy ciagtej (8-12 godzin dziennie)?
[ Czy producent zapewnia szkolenie personelu z obstugi i konserwac;ji?

KOSZTY I OPEACALNOSC

0 Czy wykonano kalkulacje kosztéw zakupu, instalacji i miesiecznej eksploatacji (energia, woda,
chemia)?

0 Czy przewidziano budzet na regularna wymiane filtrow i uszczelek?

[0 Czy zmywarka pozwoli zmniejszy¢ koszty pracy personelu i czasu obstugi naczyn?

[0 Czy uwzgledniono catkowity koszt uzytkowania (TCO) w okresie 5-10 lat?

Pamietaj: zmywarka gastronomiczna to serce zaplecza kuchennego - wybierz model dopasowany do

obciazenia Twojego lokalu i postaw na energooszczednos¢ oraz higiene zgodna z HACCP.
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