Checklista dla inwestora - Na co zwrocic
uwage przy wyborze stotow cateringowych?

Stoly cateringowe to podstawowe narzedzie pracy firm eventowych, hoteli i organizatoréw
bankietéw. Zle dobrany model oznacza klopoty z transportem, niestabilno$é i szybkie zuzycie.

PRZEZNACZENIE I FUNKCJA

0 Czy stoty beda uzywane gtéwnie w bankietach, konferencjach, imprezach plenerowych, czy
cateringach mobilnych?

[ Jaka ma by¢ ich mobilnosé — codzienne przenoszenie czy okazjonalne uzytkowanie?

[ Ile oséb ma obstugiwac jeden stét (standard 4-8 osob, koktajlowe dla 2-4 0s6b)?

[ Czy stoly beda uzywane wewnatrz, na zewnatrz czy w obu wariantach?

[0 Czy beda stosowane z obrusami, pokrowcami czy w wersji dekoracyjnej premium?

KONSTRUKCJA I MATERIALY

[ Blat z polietylenu (HDPE) lub laminatu HPL (odpornos$¢ na plamy, zarysowania, wilgoc)
[ Sktadane nogi stalowe malowane proszkowo lub aluminiowe (lekkos$¢ i wytrzymatosc)

[0 Mechanizmy blokujace zapobiegajace samoczynnemu sktadaniu sie ndg

0 Nozki z naktadkami antyposlizgowymi i chronigcymi podtoge

[0 Waga stotu dostosowana do transportu (np. 12-20 kg w zaleznosci od rozmiaru)

WYMIARY I ERGONOMIA
[] Standardowe rozmiary:

e prostokatne: 120x60 cm, 180x75 cm, 200x90 cm
» okragte: @ 120-180 cm (6-12 0s6b)
* koktajlowe: @ 60-80 cm, wysokos¢ 110 cm

[0 Wysokos¢ stolu 74-76 cm (dla wygodnego siedzenia)

0 Mozliwos¢ regulacji wysokosci w modelach mobilnych

00 Nos$nos¢ stotu (min. 150-250 kg réwnomiernego obcigzenia)

[ Sktadane na poét blaty (walizkowe) z uchwytem do tatwego transportu

FUNKCJONALNOSC I PRZECHOWYWANIE

0 Czy stoty mozna sztaplowac lub sktada¢ w walizke?

0 Czy producent oferuje wozki transportowe do przewozenia kilkunastu stotéw?
[ Jak szybko mozna je roztozyc¢ i ztozy¢ (wazne przy eventach masowych)?

[] Czy blaty sa odporne na gorace naczynia i napoje?

[ Czy stoly zajmuja mato miejsca w magazynie?

ESTETYKA I DESIGN

0 Czy stoly wymagaja obrusoéw i pokrowcdéw, czy maja estetyczne blaty do uzytku bez nakrycia?
(] Czy dostepne sa wersje premium z eleganckim laminatem lub drewnopodobnym wzorem?

[ Czy kolorystyka blatéw i stelazy pasuje do aranzacji eventow hotelowych?

[ Czy stotly koktajlowe mozna wyposazy¢ w pokrowce elastyczne (stretch)?

0 Czy przewidziano spdjnos¢ wizualna z krzestami cateringowymi i bankietowymi?

BEZPIECZENSTWO I STANDARDY
[ Czy konstrukcja jest stabilna i odporna na przewroécenie przy obciazeniu z jednej strony?
[0 Czy materialy sa odporne na wilgoc¢ i tatwe w dezynfekcji (wymog sanepidu)?
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[ Czy stoly posiadaja certyfikaty wytrzymatosciowe do uzytku komercyjnego (np. EN 15372)?
0 Czy blaty sa nietoksyczne i dopuszczone do kontaktu z zywnoscig?
[0 Czy mechanizmy sktadania sa zabezpieczone przed przypadkowym ztozeniem?

SERWIS I TRWALOSC

[ Czy producent oferuje gwarancje (min. 2-5 lat)?

[] Czy dostepne sa czesci zamienne (np. mechanizmy sktadania, naktadki na nogi)?

[ Czy blaty sg odporne na zarysowania i dziatanie sSrodkdéw czyszczacych?

[ Czy przewidywana zywotno$¢ to min. 7-10 lat przy regularnym uzytkowaniu?

] Czy przewidziano tatwe czyszczenie po intensywnych eventach (np. plamy po winie, kawie)?

KOSZTY I UMOWA

0 Czy wycena obejmuje transport, wdzki i pokrowce?

[ Czy dostawca oferuje rabaty przy zamoéwieniach hurtowych (np. 20-50 stotow)?

[0 Czy przewidziano zapasowe stoty (5-10%) na wymiany awaryjne?

0 Czy dostepne sa opcje leasingu lub ptatnosci ratalne;j?

[0 Czy podpisano umowe gwarantujaca terminowa dostawe (wazne przy duzych eventach)?

Pamietaj: Stoly cateringowe powinny by¢ lekkie, mobilne i latwe w przechowywaniu, a jednoczesnie
odporne na intensywne uzytkowanie. Najbardziej uniwersalne sa sktadane stoty z polietylenu HDPE i
stalowym stelazem.
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