Na co zwrocic uwage przy wyborze zastawy
stolowej do gastronomii

Zastawa stotowa w gastronomii to nie tylko dekoracja, ale przede wszystkim narzedzie codziennej
pracy. Musi wytrzymac setki my¢ w zmywarkach, uderzenia, kontakt z goracymi potrawami i
jednoczesnie dobrze sie prezentowac na stole. Wybor niewtasciwego dostawcy oznacza szybkie
straty, braki w kompletach i niedopasowanie estetyczne.

TRWALOSC I MATERIAL

[] Czy zastawa przeznaczona jest do uzytku profesjonalnego (HoReCa), a nie domowego?

] Czy materiat to porcelana gastronomiczna, porcelit, kamionka techniczna, czy inny odporny
surowiec?

[ Czy produkty maja zwiekszona odpornos¢ na uderzenia i wyszczerbienia (wzmocnione ranty)?

[ Czy producent gwarantuje odpornos$¢ na mycie w zmywarkach gastronomicznych i mikrofaléwke?

KOLEKCJE I KONTYNUAC]JA SERII

[ Czy cala seria jest dostepna od reki w pelnej gamie rozmiaréw (talerze, miski, filizanki, spodki,
poImiski, bulionowki)?

[ Czy dostawca zapewnia ciggtos¢ dostepnosci kolekcji przez kilka lat - takze przy doméwieniach lub
rozbudowie lokalu?

0 Czy mozliwa jest wymiana lub zakup pojedynczych sztuk, a nie tylko kompletéw?

[] Czy producent oferuje zestawy dedykowane konkretnym typom kuchni (np. kuchnia azjatycka,
$niadaniowa, fine dining)?

WZORNICTWO I DOPASOWANIE DO KONCEPTU

[ Czy styl zastawy (kolor, forma, wykonczenie) pasuje do charakteru lokalu i rodzaju serwowanych
potraw?

[ Czy powierzchnie sa odporne na przebarwienia (np. od kawy, herbaty, soséw)?

0 Czy zastawa umozliwia atrakcyjne podanie dan - czy producent oferuje inspiracje lub przyktadowe
aranzacje?

0 Czy mozliwe jest dobranie kolekcji do wnetrza lub identyfikacji wizualnej lokalu?

LOGISTYKA I OBSELUGA ZAMOWIENIA

[ Czy znasz minimalne progi zamowienia i terminy dostaw przy duzych ilosciach?

[ Czy dostawca gwarantuje pakowanie i transport w sposéb chronigcy przed uszkodzeniami?
[0 Czy dostepny jest serwis posprzedazowy - np. pomoc w uzupetnieniu brakujacych sztuk,
reklamacje?

0 Czy mozliwe sa zakupy probne (np. zestaw testowy, pojedyncze sztuki na sprawdzenie)?

POROWNYWANIE OFERT

[ Czy cena odnosi sie do produktéw klasy HoReCa, a nie tanszych serii domowych o krétkie;
trwatosci?

0 Czy znasz doktadny sktad zestawu i wage naczyn (ma to znaczenie w logistyce i ergonomii)?
[ Czy dostawca udostepnia katalog techniczny lub szczegoétowa specyfikacje kazdej serii?

0 Czy sprawdzites opinie lokali gastronomicznych, ktore korzystaja z danej marki?

Pamietaj: profesjonalna zastawa stolowa to inwestycja, ktéra ma stuzy¢ dziesigtkom klientow
dziennie - nie tylko wygladac¢ dobrze na zdjeciu. Rdznica miedzy tanim produktem a profesjonalna
porcelana widoczna jest nie po miesiagcu, ale po roku intensywnego uzytkowania.
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